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Od wymagajgcej dla wymagajgcych
MG home — nowa marka Magdy Gessler

Magda Gessler od lat uwa zana jest za niekwestionowany autorytet w dziedzinie
smakow, kuchni i wyj atkowego stylu. Jej do swiadczenie, talent kulinarny, wyobra  Znia,
pasja z jak 3 angazuje si @ we wszystko co robi oraz dbato $¢ o szczegOly sprawiaj a, ze
mito $nicy dobrej kuchni ufaj q jej wyborom i chc g jg nasladowa é. Magda Gessler to
natura artystyczna, poszukuj aca i lubi gca nowe wyzwania, a przy tym szalenie
praktyczna. Dla tych, ktorzy lubi g jej spos6b gotowania, smak i styl oraz chc g
doskonali ¢ swoje umiej etno $ci kulinarne, Magda Gessler stworzyta mark e ,MG home”,
o ktérej méwi,, od wymagajacej dla wymagajgcych”.

Na marke MG home skladajg sie: cztery profesjonalne linie garnkéw i rondli, dwa rodzaje
patelni do smazenia, podgrzewania, grillowania oraz wykanczania dan, noze, eleganckie
akcesoria kuchenne - zaréwno ze stali nierdzewnej, jak i z wysokiej jakosci ekologicznego
bambusa.

O nowej kolekcji Magda Gessler méwi: ,MG home to marka, ktéra powstata na bazie moich
doswiadczen i z potrzeby serca. Chciatam, aby garnki i akcesoria kuchenne byly nie tylko
piekne i wysokiej jakosci, ale takze idealnie przystosowane do przygotowywania ulubionych
potraw. To marka dla tych, ktérzy jak ja kochajg dobry styl i smak.”

Réznorodnos¢ oferty to efekt doswiadczenia znanej restauratorki, jej zamitowania do
szczegoOtu. Chciata, zeby garnki byly przede wszystkim poreczne i praktyczne. Ich ksztalt
powinien podpowiada¢ co w nich mozna ugotowac. Tak wiec zestawy naczyn ze stali
nierdzewnej sg: szerokie i niskie, przeznaczone na porcje duze i mniejsze, a takze wygodne
w uzyciu. Niektére garnki, np. z linii TAMIZ, charakteryzujg sie specjalnymi otworami w
kotnierzu pokrywy oraz wyprofilowanym brzegiem, co umozliwia bezpieczne i skuteczne
odcedzanie. Do zestawu z trwatego aluminium nalezg m.in. garnek idealny do przyrzadzenia
gulaszu, czy strogonowa. Zas tradycyjna linia naczyn idealnie nadaje sie gdy gotujemy
powoli, w niskiej temperaturze.

~Stworzylam produkty, ktére kazdemu pomogg i uprzyjemnig czas spedzany w kuchni.
Pozwolg cieszy¢ sie gotowaniem i docenia¢ wyjgtkowg atmosfere positkdw przygotowanych
w domu. Bardzo wazne jest dla mnie, Zeby na co dzier otaczaty mnie nie tylko funkcjonalne,
ale tadne i trwale przedmioty. Chciatabym, zeby garnki MG home staly sie prawdziwg
wizytowkg eleganckiej i nowoczesnej kuchni” - dodaje Magda Gessler.

Produkty marki MG home - w zestawach jak i pojedyncze sztuki - dos tepne beda w
sieciach: Makro Cash and Carry, Media Markt, Alma, Piotr i Pawet i Carrefour. Marka
uruchomita réwniez wiasny sklep internetowy www.mghome.com.pl, w ktérym dostepne sg
wszystkie produkty MG home.

Cena detaliczna: zestaw 600 — 800 zt, garnki pakowane pojedynczo 100 — 200 zt.




MG home tworzy cztery rézne linie produktow:

Linia MODERNO - sklada sie z zestawu pieciu garnkéw wykonanych z najwyzszej jakosci
stali nierdzewnej, wraz z pokrywkami z hartowanego szkla ze stalowym wykonczeniem.
Grube, trojwarstwowe dno skraca czas gotowania, a potrawy na dluzej pozostajg ciepte.
Dodatkowo, warstwa aluminium zapobiega przywieraniu i przypalaniu sie potraw. Pokrycie
uchwytdw silikonowg powtokg zapobiega poparzeniom i wysliznieciu sie produktow z reki.
Akcesoria MODERNO doskonale sprawdzajg sie podczas przygotowywania zdrowej
Zzywnosci, tzn. gotowania w matej ilosci wody i smazenia na niewielkiej ilosci ttuszczu. Taka
obrobka termiczna potraw pozwala minimalizowaé utrate witamin i mineratéw. Ponadto,
sprawia ze dania pozostajg bardziej aromatyczne.

Produkty z linii MODERNO mogg by¢ stosowane na wszystkich rodzajach kuchenek, ze
szczegOlnym uwzglednieniem piyt indukcyjnych.

Linia PIATTI — sktada sie z czterech aluminiowych garnkéw wraz ze szklanymi pokrywami.
Sa idealne do gotowania, duszenia, smazenia, a po zdjeciu pokrywy réwniez pieczenia.
Takie rozwigzanie pozwala calkowicie wyeliminowac¢ produkty zaroodporne, a w efekcie
zaoszczedzi¢ przestrzen w kuchni. Produkty PIATTI pokryte sg trojwarstwowg, nie
przywierajacg powloka, ktéra pozwala na zdrowe gotowanie, przy uzyciu malej ilosci
tluszczu. Najwyzszej jakosci aluminium, grube dno i Scianki zapewniajg réwnomierne
nagrzewanie sie potraw. Produkty wchodzace w skiad tej linii charakteryzujg sie doskonatg
odpornoscig na temperature, Scieranie i zadrapania.

PIATTI to réwniez komplet czterech patelni, odpornych na zarysowania, Scieranie i bardzo
wysokg temperature. Specjalna powloka non-stick pozwala na przygotowanie potraw z
minimalnym wykorzystaniem wody i thuszczu, przez co dania sg mniej kaloryczne i zdrowsze.

Linia TAMIZ - skfada sie z trzech garnkéw oraz pokryw z hartowanego szkla z otworami w
kotnierzu do odcedzania. Produkty z tej linii wykonane sg z najwyzszej jakosci stali
nierdzewnej, tréjwarstwowym, indukcyjnym dnem, miarkg na wewnetrznej stronie garnkow i
nowoczesnych, nie nagrzewajgacych sie uchwytow.

Cechg charakterystyczng produktow TAMIZ jest mozliwos¢ odlewania wody bezposrednio z
garnka, dzieki wyprofilowanej sciance. Natomiast pokrywka posiada otwory w kotnierzu,
dzieki czemu mozna szybko i bezpiecznie odcedza¢. Wielofunkcyjnosé garnkéw pozwala
zaoszczedzi¢ miejsce w kuchni. Komplet TAMIZ doskonale sprawdza sie podczas gotowania
warzyw, makaronu i zup.

Linia AMANTE - skfada sie z czterech garnkéw wraz z pokrywami z hartowanego szkia.
Produkty wykonane sag z najwyzszej jakosci aluminium z dwuwarstwowg powltokg
zabezpieczajacg, dzieki ktorej sa odporne na temperature i zarysowania. Grube dno
zapobiega deformacji, gwarantuje rownomierne rozprowadzanie sie ciepta i skraca czas
gotowania potraw. Produkty AMANTE doskonale sprawdzajg sie podczas gotowania,
smazenia lub duszenia mies i warzyw. W skiad linii AMANTE wchodzg takze trzy patelnie
odporne na zarysowania i wysokie temperatury. Doskonata jakos¢ wykonania gwarantuje
zadowolenie z uzytkowania przez diugie lata.



auopob Gl

MG home to nie tylko garnki, patelnie i rondle, ale rdwniez akcesoria kuchenne i noze, w ich
skiad wchodzg nastepujgce komplety:

Akcesoria ze stali nierdzewnej ACCERO  — produkty wykonane sg z najwyzszej jakosci
stopu stali i wyposazone w ergonomiczne uchwyty, ktére idealnie pasujg do dtoni.

Akcesoria ze stali nierdzewnej FAVORI  — produkty wykonane sg z wysokiej jakosci stopu
stali. Raczki powleczone sg antyposlizgowym silikonem, dzieki czemu zapobiegajg
poparzeniom i wysliznieciu sie z reki.

Noze QUESTO i SOLITO - wykonane sg z najwyzszej jakosci japonskiej stali nierdzewne.
Ergonomiczna i profilowana rekojesé¢ wykonana jest z trwalego materialu ABS. Produkty
odporne sg ha $cieranie, rdze i przebarwienia. Dodatkowo specjalnie uksztattowane ostrze
przy rekojesci chroni przed przypadkowym zranieniem. Doskonate wywarzenie nozy nie
obcigza nadgarstka i pozwala szybko, ptynnie i bezpiecznie kroic.

Akcesoria kuchenne z bambusa — w ich sklad wchodzg deski do krojenia wykonane z
ekologicznego, odpornego na wilgo¢ bambusa. Dekoracyjne elementy silikonu zapewniajg
stabilnos¢ podczas krojenia. Dodatkowo, tyzki i topatka kuchennych akcesoriéow wykonane
zostaly z wysokiej jakosci ekologicznego bambusa o niskiej absorpcji wilgoci.

KULINARNE INSPIRACJE

Przepis na warzywa grillowane z mi  eta.
Skfadniki:

papryka czerwona — 0,5 szt.
papryka zéta — 0,5 szt.
papryka zielona — 0,5 szt.
cukinia - 4 plastry

baktazan - 2 plastry

cebula czerwona — 1,5 szt.
czosnek — 2 zgbki

boczniaki — 4 szt.

sél i pieprz do smaku

oliwa z oliwek — 3 tyzki
rozmaryn — 1 gatgzka

mieta — 3 listki

ocet balsamiczny — 100 ml
ser parmezan — do posypania

Sposoéb przyrzadzenia:

Papryke kroimy nozem ze stali japonskiej MG home SOLITO na niewielkie paski, cukinie i
baktazan w plasterki, a cebule w krgzki o grubosci ok. 1cm. Pozostale warzywa, razem z
czosnkiem i boczniakami, marynujemy w oliwie z oliwek, soli i pieprzu. Ocet balsamiczny
gotujemy w matym rondelku MG home MODERNO do uzyskania gestego syropu, mieszajac
tyzkg bambusowg MG home. Wszystkie warzywa grilujemy na patelni PIATTI z kazdej
strony, az do miekkosci. Warzywa podajemy skropione octem balsamicznym i posypane
tartym parmezanem oraz listkiem miety.




Przepis na bitki ciel ece skropione

Sktadniki:

udziec cielecy — 0,5 kg
cebula biata — 0,5 szt.
czosnek — 1 zabek

maka pszenna — do oprészenia
olej stonecznikowy

cytryna — 1 szt.

rosot miesny — 100 ml
wytrawne biate wino — 5 ml
Smietana 22% - 1 tyzka
sl i pieprz do smaku
matka pietruszki

Sposoéb przyrzadzenia:

Z udzca cielecego wykroi¢ niewielkie porcje miesa ostrym nozem z linii SOLITO i uformowaé
bitki. Przyprawi¢ solg i pieprzem, a nastepnie oproészy¢ maka. Smazy¢ na dobrze
rozgrzanym oleju z dwéch stron na patelni MG home linii AMANTE. Do garnka MODERNO
doda¢ pokrojong w kostke cebule i czosnek, nastepnie delikatnie podla¢é winem. Po
odparowaniu czesci wina doda¢ rosét oraz obsmazone mieso. Dusi¢ ok. 3 min., dodaé
Smietane. Przyprawi¢ solg, pieprzem, sokiem z cytryny oraz Swiezo posiekang natkg
pietruszki. Bitki mozna podawac z ziemniakami puree i cukinia.

Wiecej informacji udzieli:

Aneta Walega

BC MFD Media Communications
kom. 508 615 911

tel. 22 403 50 91
aneta.w@bcmfd.pl
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